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MORCILLAS A LA PARRILLA 14.900
2 morcillas (75 g c/u)a la parrilla

con 3 arepas de maiz.

PATACONES CON HOGAO 15.900
6 patacones acompahados con hogao.
EMPANADAS 19.900

4 empanadas de 40 g cada una aprox,
acompanadas con aji de la casa y Iimon.

CHORIZOS LENOS | 21.900
3 chorizos de 60 g cada uno a la parrilla

con 3 arepas de maiz.

CHICHARRON 24.900
100 g de chicharron acompanados con

arepas de maiz y guacamole.

CALENTADOS

No incluyen acompanhamientos.

CALENTADO DE LOMO DE CERDO 26.900

A LA PARRILLA

550 g de arroz con frijoles, 100 g de carne
de cerdo, platano maduro en cuadritos,
acompanado de dos arepas de maiz y un
huevo frito.

CALENTADO DE LOMO DE RES 28.900

A LA PARRILLA

550 g de arroz con frijoles, 100 g de carne
de res 100 g, platano maduro en cuadritos
acompahado de dos arepas de maiz y un
huevo frito.

CALENTADO PAISA 31.900
550 g de arroz con frijoles, platano maduro

en cuadritos y 200 g de chicharrones,
acompanado con dos arepas de maiz,
un huevo frito y una tajada de aguacate.

SUPER CALENTADO PAISA 37.900
850 g de arroz con frijoles, platano maduro

en cuadritos, 250 g de chicharrones,

acompanado de dos arepas de maiz, 2

huevos fritos vy una tajada de aguacate.

BROCHETAS DE RES O POLLO 25.900

150 g de bife de paleta 0 150 g de filete de pollo con
rodajas de tomate, cebolla, pimenton vy zucchini
oarrillados en trozos y 2 acompanamientos
tradicionales a eleccion.

COLITA DE CUADRIL 356.900
250 g de carne de res, en termino maximo

de coccidn 3/4.

MORRILLO 40.900
250 g de morrillo de res en coccion lenta
oor 10 horas vy terminado a la parrilla con

chimichurri.

BIFE PALETA 42.900
300 g de carne de res, corte Jugoso,

suave y de gran sabor.

BISTEC A CABALLO 46.900
Bife de paleta de 300 g con huevo, salsa
criolla y 2 acompanamientos tradicionales.

CHURRASCO 230 ¢ 50.900

PUNTA DE ANCA 230 g 52.900
Término maximo de coccion 3/4.

BABY BEEF 230 g 59.900

- Adiciona a tu plato

 ENCEDOIAAO oo 5.900
Salsa a la pimienta......coeseee, 6.300

Salsa de champiRONES.......covoceveeceeee e, 7.300
Bistecacaballpul. cn il BRI 8.300

~ (cebolla, tomate, cilantro y un huevo frito)
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MEDALLONES DE CERDO 38.900
2 medallones de 110 g cada uno aprox
bahados en salsa BBQ.

CHULETA VALLUNA DE CERDO 250 ¢ 39.900

BONDIOLA DE CERDO 39.900
320 g de carne de cerdo bahados en

salsa BBQ o con chimichurri.

BOMBONES DE CERDO 41.900
Dos bombones de cerdo de 160 g

horneados vy terminados a la parrilla,

acompahNados con papa en casco, ensalada

de la casa y salsa BBQ.

TOMAHAWK 41.900

Chuleton de cerdo de 300 g acompahado
CoN papa en casco o francesa. Puedes
escoger entre salsa BBQ o mantequilla

de finas hierpas.

COSTILLAS ST. LOUIS En salsa BBQ. 42.900
320g (1 Rack)

CHURRASCO DE POLLO 31.900

Dos perniles de 150 g deshuesados con
plel, acompanados con papa en casco
o francesa vy salsa alioll.

FILETE DE POLLO A LA PARRILLA 38.900

330 g de filete de pollo, acompanado
de cebolla, pimenton y champinones
oarrillados.

MEDIO POLLO A LA PARRILLA 38.900

4 plezas de pollo de 125 g cada una
aprox, acompanados con papa criolla
y arepa de maiz.

POLLO CAPRESE A LA PARRILLA 45.900

330 g de filete de pechuga, cubierto con
queso tipo mozzarella, tomate vy albahaca.



TRUCHA A LA PLANCHA 400 g 39.900
*TRUCHA AJILLO CAMARON 400 g 50.900
*TRUCH@ EN SALSA CRIOLLA 50.900
CAMARON 400 g '
SALMON A LA PARRILLA 240 g 60.900
*SALMON AJILLO CAMARON 240 g 70.900
*SALMO[\I EN SALSA CRIOLLA 70.900
CAMARON 240 g '
*Incluye dos acompahamientos tradicionales.
Adiciona a tu plato

Criolla’ (Tomiate Y CRBOIE Vot iasmmissiiing 5.900

Y el o He (0 | o B b e Lo B 5.900
| sfruta tu plate tres acompafiamientos tradicionales: arroz lefios, € ia

ENSALADAS

PARRILLERA 18.900

| echuga en'trozos, aguacate en cupos,
tomates cherry, zucchini y chips de
zanahoria acompanados con vinagreta.

DE POLLO PARRILADO 27.900

1150 g de churrasco de pollo, lechuga en
trozos, aguacate en cubos, tomates cherry,
zucchinl y chips de zanahoria acompanados
con vinagreta.

DE RES PARRILLADA 28.900

100 g de bife de paleta, lechuga en trozos,
aguacate en cubos, tomates cherry,
zucchinl y chips de zanahoria
acompanados con vinagreta.

DE CAMARONES PARRILLADOS 29.900

1100 g de camarones, lechuga en trozos,
aguacate en cubos, tomates cherry,
zucchinl y chips de zanahoria
acompanados con vinagreta.

DE SALMON PARRILADO 36.900

110 g de salmon, lechuga en trozos,
aguacate en cubos, tomates cherry,
zucchini y chips de zanahoria
acompahados con vinagreta.

Con pan horneado a diario y vegetales parrillados.

(cebolla, pimentén y zucchini).

CHORIPAN 16.900 23.900

2 chorizos parrilleros de 60 g cada
uNo con chimichurri y una tajada
de gueso doble crema. No Incluye
vegetales parrillados.

DE POLLO A LA PARRILLA 20.900 27.900

165 g de pollo en julianas
con salsa BBQ.

DE BONDIOLA DE CERDO 22.900 29.900

150 g de bondiola de cerdo
en jullanas con chimichurrl.

DE MORRILLO A LA PARRILLA 25.900 30.900

100 g de corte de res en julianas
con chimichurri.

DE BIFE DE RES 23.900 350.900

A LA PARRILLA D

100 g de corte de res
con chimichurril.

COMBO*

DE BOMBON DE CERDO 24.900 31.900
A LA PARRILLA D

160 g de bombon de cerdo
con salsa BBQ.

DE CHURRASCO DE RES 27.900 34.900
A LA PARRILLA

120 g de churrasco con chimichurrl.

DE COSTILLAS ST. LOUIS 28.900 35.900

165 g de costillas St Louls
con salsa BBQ.

() Plato nuevo.

*Los combos incluyen una porcion de papa francesa
O papas chips, salsa alioli y gaseosa o limonada natural.

COMBO SANDWICH DE
BOMBON DE CERDO A LA PARRILLA
51.900

. PR MEND INFANTIL 5

FILETE DE POLLO APANADO 150 g 26.900
150 g de filete de pollo, con papas francesas.

" ESPECIALES

SOPA DE TOMATES A LA PARRILLA 16.900

Con especias 100% naturales acompanada
con crutones y gueso parmesano.

PICADA INDIVIDUAL 31.900

80 g de pollo, 60 g de carne de res o carne
de cerdo, 50 g de costilla de cerdo ahumada,
platano maduro en rodajas, papa criolla

v anillos de cebolla.

ESPECIAL LENOS 59.900

100 g de carne de res con chimichurri, 110 g
de lomo de cerdo, 160 g de filete de pechuga
de pollo, y 160 g de costilla de cerdo
ahumada con salsa BBQ. Incluye dos
acompahamientos tradicionales a eleccion.

PICADA SUPER LENOS B 74.900

140 g de carne de res, 300 g de churrasco

de pollo, 150 g de bondiola de cerdo, dos
chorizos de 60 g cada uno en rodajas, 200 g

de platano maduro, 250 g de papa casco, anillos
de cebolla, dos arepas de maiz, tomate en

CasCcos VY salsa rosada.
SO

HAMBURGUESA CLASICA 25.900 31.900

180 g de carne de res con una tajada
de queso doble crema, tomate en
rodajas, cebolla en rodajas, lechuga
v salsa BBQ en pan brioche.

HAMBURGUESA PARRILLERA 25.900 31.900

180 g de carne de res con una tajada
de queso doble crema, cebolla grillée
v salsa BBQ en pan brioche.

) Plato nuevo.

*Los combos incluyen una porcion de papa francesa
y gaseosa o limonada natural.



PORCIONES

PAPA COCIDA 3.500
2 unidades con salsa papa.

ENSALADA DE LA CASA 35.500
L echuga, tomate, zanahoria y cebolla.

ARROZ LENOS

Con pimenton y habichuelas. A
MADURO 6.500
2 unidades de 100 g cada uno aprox.

PAPA FRANCESA 190 g 6.500
PAPA CRIOLLA 250 g 6.300
PAPA CASCO 190 g 6.300
POSTRE DE LA CASA 11.900
Torta de queso y caramelo.

*QUESO A LA PARRILLA CON 15.900

MERMELADA DE MORAm
2 porciones de gueso campesino
con mermelada de mora.

TORTA DE ALMOJABANA 18.900

Valido Unicamente en la
cludad Bogota.

Q) Plato nuevo.
*Sujeto a disponibilidad del restaurante.

BEBIDAS CALIENTES

CAFE AMERICANO 5.500

ESPRESSO DOBLE 5.500

AROMATICA DE FRUTAS 5.900

CAPPUCCINO 7.300
COCTELES

COPA JARRA
COPA DE SANGRIA 17.900 49.900
TINTO DE VERANO 18.900 54.900

Mezcla de vino tinto, seven up
vV rodajas de naranja.

BLANCO DE VERANO 18.900 54.900

Mezcla de vino blanco, seven up,
fresas y rodajas de naranja.

GINGER FRESA 20.900 54.900

Ginebra de |la casa, fresa
macerada, zumo de [imon.

FUEGO LENOS 22.900 54.900

Whisky Jack Daniel s, con pina
mMacerada y notas amaderadas.

BRISA FRESCA 20.900
Ginebra, zumo de [Imon,
Manzana verde y albahaca.

MARGARITA 25.900
Tequila blanco, triple svec

v [Imon.

RESERVADO CONCHA Y TORO, CHILE
_ COPA

CABERNET SAUVIGNON 17.900 62.900
SAUVIGNON BLANC 17.900 62.900
aweos CLUB COLOMBIA 11.900

&N STELLA ARTOIS 330 mL 13.900
JARRA DE REFAJO 18.900

EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. S| TOMAS, NO MANEJES.
PROHIBASE EL ESPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD.

LIMONADA NATURAL 7.700
SODA HATSU 500 mL 7.700
LIMONADA GUANDOLO 7.900
Bebida de panela y limon.

GASEOSA BOTELLA 300 mL 7.900
AGUA HATSU CON GAS 3500 mL 8.100
AGUA HATSU SIN GAS 500 mL 8.100
SODA FRUTOS ROJOS 8.600
SODA MANDARINA LIMON 8.600
SODA MARACUPINA @ 8.600
JUGOS NATURALES EN AGUA 9.500
Fresa, guanabana, mango, maracuya, mora o lulo.

TE HATSU 400 mL 10.100
JUGOS EN LECHE 10.700
Fresa, guanabana, mango, maracuya, mora o |ulo.

JUGO DE MANDARINA 11.100
LIMONADA DE MANGO BICHE 11.900
LIMONADA DE COCO 11.900

Q) Plato nuevo.

(LENDS & CARBON-

Si tienes una pregunta, sugerencia,
queja o reclamo

LLAMANOS A LA LINEA PARRILLERA
018000 113363

Rappi

MENU VALIDO A PARTIR DE MARZO DE 2024.
5| NECESITAS FACTURA ELE::TRﬁchA NO OLVIDES SOLICITARLA AL MOMENTO DE PEDIR TU CUENTA,,

ADVERTENCIA PROP IHA
Se inferma a los consumidores que t ‘esta blemmant de comergio sugiere a sus surmicdores 3 propin espo dl nte 3l 10% del valor
de | clenta, &l cua In::mdé ser aceptado, rechs zado o modificado por i tcld a:c:uarct 1:: u valo |::Ir:rr1dl mpre'l:d
Al mo nentdesuﬁmarla enta, [mdiquelo a f2 persona gue |o n:r|q1 q mrua{r |n|d nrratra|dfqes e| valor
e q‘ul da mmﬂlﬂ' opina. En este Esiabi m ento de comefcio |os d 05 FeC grdmp r:Fpt o de propina s dasﬂﬂaﬂ .mrl::a
',f't—jic:lus amenta a recorooer e _mb ::[ 5 pe arso 5 que hacen parte & de d end de servichos En::a de 2.gu e tenga lg Inconveniente
trE: el cobre dﬂtapﬂpna omu qu-as r line a‘ﬂ atenclion al c E:lr_l-a dﬁf Super t denl de dust a y Comerc EE}]EHEEI#-BE]

n Bogota o par lrest dlpIEIFEagEtﬂElrlal lﬂ1EﬂDﬂQ’1mﬁE paraquamdim |l gilejs Tambign N pueds radl{',ar 'F_T vis del corren
T.T:lt 5'3511_'.]{'. P']bld |EI..LH1: ttdfﬁ&ﬂﬂIﬂﬂ]h dp{ﬂ

DECLARACION DE ALEEGEHBS - :
Apreciados invitados, tengan en cuenta gue-en nuestras cocinas se mangjan ingredientes que contlenen: hanna de tngo (gluten),
trazas desova, lactecs, huevo, mani, nueces, entre otros, que pueden producir alan'ga',a;

Pra duct Sujeto nibilidad de inveritario 2 pu rrt d verita
*“Todas las imagenes so ﬂdfr t.‘:l pub]t { rf El gramaje dﬂ :iap oteina J,::cc!nﬂ 4 U peso aproximads
-I"lei:rT dos nuastros preclos sen en pesos cole mt:rlan
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